Recette préféré du mois de Décembre 2025

FR83 VA

Galeaux all yaourt pour 6/8 persomies

Ingrédients ;

- 2 yaourts

-400g sucre

- 400g farine

-250 ml huile

-0 ceufs

-1 pincée sel

-2 sachels de sucre vanillé
- 2 sachels levure

- beurre et farine pour le moule

Préparation :

-Préchaufier le four a 180 degrés.

-Dans un saladier batire les ceufs avec le sucre et sucre vanillé. Faire blanchir le tout.
-Ajouter les yaourts, I'huile, la farine, le sel et la levure.

-Mélanger le tout jusqu'a obtenir une pate lisse.

-Beurrer et fariner le moule, verser la préparation .

-Cuire 30/45 minutes. Surveiller avec la pointe d’un couteau .

( est prét !! Bon appétit !!



