PP MENU : MOIS DE FEVRIER 2025,

CANTINE

,/

LUNDI 3 VG

MARDI 4

JEUDI 6

VENDREDI 7

Velouté de brocolis 7
Gratin d’épinards aux ceufs durs 3 7

Carottes rapées maison 10
Sauté de veau aux champignons forestiers

Tartealognon13
Filet de saumon sauce échalotes 1-4-7

Cake aux olives 137
Pates bolognaise gruyére 1-3-7

Riz au lait 7 & Corbeille de fruits 7 7 Gratin de courgette 7 Yaourt a boire 7
Pates 1 Salade de fruits frais maison yaourt 7 Kiwi
7 Fromage a la coupe & compote maison
GARDERIE LUNDI 10 MARDI 11 JEUDI 13 VENDREDI 14
Salade de betterave 10 Salade de brocolis 10 Pois chiches a la Corse10 Salade verte 10
Gratin de Lasagne au beoeuf Poisson4 Blanquette de veau 7-1 Jambon
7 Yaourt Riz Champignons carottes Pommes dauphines 1-3
Donuts 713 Camembert 7 Gateau Breton 7 1 Fromage 7
Fruit frais Fruit Compote
LUNDI 24 MARDI 25 JEUDI 27 VENDREDI 28 VG

Salade verte et dés d’emmental 7 10
Emincé de porc en sauce 10-7
Nouilles asiatiques
Yaourt 7 et coulis d’abricots

Salade Haricots verts 10
Pot au feu 10
Carottes et pommes de terre fraiches
vapeur
Faisselle 7
Fruits de saison

Soupe provengale
Agneau au jus
Semoule 1
Yaourt 7
Ananas

Salade verte 10
Pizzas VG maison 1
Crépes maison au sucre et Nutella
maison 1-7-

Nous nous engageons a proposer une alimentation saine pour tous, avec des produits de qualités, de saison, et locaux LOI EGALIM (BIO, HVE, CE2)
La viande est d’Origine Frangaise, elle provient de la boucherie Bonfils a Sablet, sauf steaks hachés de veau et I'égrené de boeuf qui sont surgelés.
Les fruits et certains légumes proviennent du jardin des dentelles a Sarrians, les autres légumes sont surgelés.

Du pain, du fromage, et des fruits sont a la disposition des enfants.
Suite a la conjoncture actuelle, les menus sont susceptibles de changer.
1-Céréales contenant du gluten 2-Crustacés 3-CEufs 4-Poissons 5-Arachides 6-Soja 7-Lait 8-Fruits a coques 9-Céleri 10-Moutarde 11-Graines de sésame 12-Anhydride

sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/ 13-Lupin 14-Mollusques




